
Gans… 
… ganz frisch ! 

 

Vorspeisen 
 
366 Maronencremesuppe 

mit Sahnehäubchen und Croûtons 
8,50 € 

370 Feldsalat mit Balsamico Dressing, 
gebratenen Speckstreifen und Croûtons 

10,50 € 

371 Gebratene Geflügelleber auf Feldsalat 
mit Balsamico Dressing, dazu Baguette 

15,80 € 

363 Streifen von rosa gebratener Entenbrust (kalt) 
auf Feldsalat mit Balsamico Dressing, 
dazu Baguette 

15,80 € 

365 Geräucherte Gänsebrust, fein aufgeschnitten 
auf Feldsalat, dazu Baguette 

15,80 € 

 

Weinempfehlung 
 

 Rotweine 
 

  

149 Salento Primitivo „Briaco“ Puglia, IPG trocken 
Casa Vinicola Apollonio / Italien 
fruchtige Aromen nach schwarzen und roten Beeren sehr 
weich und rund                                                      Flasche  0,75 l 25,50 

 
 
 
€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

182 
 

163 

Aus den Sorten Cabernet Sauvignon, St. Laurent, Spätburgunder und Regent besteht die 

Rotwein Cuvée Simsalabim. 
Im Edelstahltank mit Temperaturkontrolle vergoren und im 
großen Holzfass gereift gelingt ihm eine herrlich 
fruchtbetonte Rotwein - Cuvée, deren Aromen an dunkle 
Beerenfrüchte wie Heidelbeeren, Johannisbeeren und 
Brombeeren erinnern. Dazu Noten von den Kakaobohnen, 
Veilchen und ein Hauch Minze. 
  
Am Gaumen saftig und vollmundig mit viel Eleganz und 
langem Nachklang.                                                Flasche  1,00 l 
                                                                                                        1/4 l 

22,50 
5,90 

€ 
€ 

 
 

 

Gerne umblättern zu den Hauptgerichten 



 

Hauptgerichte 
 

 *Gänsekeule   

372 mit Kartoffelknödel & Rotkraut 25,80 € 

373 mit Schupfnudeln & Feldsalat 28,80 € 

    
 *Gänsebrust   
374 mit Kartoffelknödel & Rotkraut 25,80 € 

375 mit Schupfnudeln & Feldsalat 28,80 € 

    
 *Gänsebraten   
376 mit Kartoffelknödel & Rotkraut 26,80 € 

377 mit Schupfnudeln & Feldsalat 29,80 € 

    
 * ¼ Bauern-Ente   
378 mit Kartoffelknödel & Rotkraut 16,80 € 

    
 * ½ Bauern-Ente   
379 mit Kartoffelknödel & Rotkraut 21,80 € 

 

zu jedem Hauptgericht* servieren wir 
glasierte Maronen und Bratapfel 

 
 

Auf Vorbestellung ( 2 Tage im Voraus ) 
 ( für 5-6 Personen ) 

 
 

 eine ungefüllte GANS,   
 

3000 dazu als Beilage Kartoffelknödel & Rotkraut 
 

125,00 
 

€ 
    

 eine traditionell gefüllte GANS, 
nach Großmutter Art ( gefüllt mit Hackfleisch ) 
oder gefüllt mit Apfelmaronen 

  

 

4000 dazu als Beilage Kartoffelknödel & Rotkraut 
 

145,00 
 

€ 
 

4001 dazu als Beilage Schupfnudeln & Feldsalat 
 

155,00 
 

€ 
 

4002 dazu als Beilage Kartoffelknödel, Rotkraut, 
                           Schupfnudeln & Feldsalat 

 

165,00 
 

€ 

 

… alle Beilagen sind natürlich hausgemacht 
 

Wir wünschen guten Appetit 

Gerne umblättern zu den Vorspeisen 


